
R E S T U R A N T  B Y  T H E  L A K E

H Ó P M A T S E Ð I L L

K O K T E I L A R K A F F IF L Ö S K U R

Matseðill I
Villibráðarsúpa með anda confit. 

Þorskur í black garlic marineringu með salthnetum og döðlum, kartöflumús.

Creme brulee. 

8.900 kr.

Matseðill III
Grafin villibráð með salati og sósu.

 
Nautalund með bakaðri kartöflu, beikonvafinn aspas og köld béarnaise. 

Fljótandi súkkulaðikaka með ís.  

Rauðvínsglas innifalið.

14.900 kr.

Matseðill II 
Fiskisúpa, bragðmikil með chili. 

Lambaskanki með soðsósu og kartöflumús.
 

Súkkulaði mousse með hindberjum og ís. 

8.900 kr.

Canaletto Pinot— 7.500 kr.

Campo Viejo 7.500

Trivento rauðvín — 7.500 kr. 

Mionetto Prosecco— 7.500 kr.

Gos - 590 kr.

Kaffi — 490 kr.

Cappuccino — 620 kr.

Heitt súkkulaði — 850 kr.

Expresso Martini — 2.490 kr.

Irish Coffee — 2.490 kr.

Fyrir 10 manns eða fleiri

Fordrykkur. 

Þrjár gerðir af fingramat.
 

Lambalæri með smælki, sveppasósu og rótargrænmeti. 

Súkkulaði mousse með hindberja coulis.

12.900 kr.

Matseðill IV

Mojito — 2.490 kr.

 Mimosa— 1.890 kr.

Aperol Spritz — 2.690 kr.

Moscow Mule — 2.390 kr.

Kokteill án áfengis - 1.990 kr.
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