
s v e r t  b l e i k j a

F o r r é t t i r

v i l l i s v e p p a  r i s o t t o

f y r i r  h ó p a
k v ö l d s e ð i l l

p i r i  p i r i  k j ú k l i n g u r
Sæt saffran paellu-hrísgrjón, pica de Gallo, 
grillaðar paprikur, rósapiparsósa, fetaostur. 

h a r i s s a  þ o r s k u r
Með kartöflumús, humarsósu & grænmeti

A ð a l r é t t i r

g r a s k e r s  r a g o u t
Með múskati, kardamommum, kóríander, 

kínverskum fjallapipar, fíkju- og pistasíusalsa. 

e p l a p æ  m e ð  r j ó m a  

b e l g í s k  s ú k k u l a ð i m ú s

E f t i r r é t t i r

Einn réttur 7500 – tveggja rétta 9500 – þriggja rétta 11900

ef humarsúpa er valin + 1000 kr. 

h u m a r s ú p a

K r í u n e s  l a m b

Hægeldað í andafitu í 8 stundir. Borið fram með kartöflum og salati. 

c r e m a  c a t a l a n a



B l a c k e n e d  t r o u t

S t a r t e r s

w i l d  m u s h r o o m  r i s o t t o

f o r  g r o u p s
d i n n e r  m e n u

p i r i  p i r i  c h i c k e n
Sweet saffran paella-rice, pica de Gallo, 
grilled peppers, rosepepper-sauce, feta. 

h a r i s s a  c o d
With mashed potatoes, lobster sauce & veggies

M a i n  C o u r s e s

s q u a s h  r a g o u t
With muskat, cardamoms, coriander, 

chinese mountain-pepper, fig- & pistachio salsa. 

e p l a p i e  w i t h  c r e a m

B e l g i a n  c h o c o l a t e m o u s s e

D e s s e r t s

One course 7500 – two courses 9500 – three courses 11900

if Lobster Soup is chosen + 1000 kr.

l o b s t e r  s o u p

K r í u n e s  l a m b

Slow cooked lamb confit, with potatoes & salad

c r e m a  c a t a l a n a


