
b r e i ð a f j a r ð a r p a n n a

Þorskhnakki, hörpudiskur, kartöflur, gulrætur, 

blaðlaukur, rjómi, hvítvín, kapers & kryddjurtir. 

7900

k r í u n e s  l a m b

Lambið er hægeldað í andafitu í sjö stundir. 

Borið fram með kartöflum í pönnu ásamt salati. 

8900

g r a s k e r s  v e g a n p a n n a

 Grasker, laukur, hvítlaukur, smátómatar, 

kryddjurtir, ólífur, smjörbaunir. Hvítlauksbrauð.

6900

S ú p a  d a g s i n s
3500

F o r r é t t i r

R i s o t t o
Villisveppir, saffran, Prosecco

3900

A ð a l r é t t i r

Þ r i g g j a  r é t t a  m á l t í ð
Veldu forrétt, aðalrétt og eftirrétt.

11900



B a r n a p i z z a
Með skinku eða pepperoni. 

2500

G r j ó n a g r a u t u r
Gamli góði grauturinn með kanil og trönuberjum til hliðar.

1990

P i z z u r

F y r i r  b ö r n i n

P i z z a  p e p p e r o n i
Með Cheddar, rjómaosti og Mozzarella.

3900

P i z z a  m e ð  h r á s k i n k u
Með pistasíum, Gouda, rjómaosti, aragula, marinara.

4200

E f t i r r é t t i r
C r e m a  C a t a l a n a

2750

P i z z a  M a r g a r í t a
Með marianarasósu, osti og ferskri basilíku.

3500

K a k a  d a g s i n s
2750

Ís í eftirrétt fylgir barnaréttum



b r e i ð a f j ö r d u r  f i s h  p a n
Cod loin, scallops, potatoes, carrots, 

leek, cream, white wine, capers & herbs.

7900

k r í u n e s  l a m b

The lamb is slow-cooked in duck fat for 8 hours. 
Served with pan-fried potatoes and a salad.

8900

s q u a s h  v e g a n p a n

Butternut squash, onion, garlic, cherry tomatoes, herbs, 

olives, butter beans. Served with garlic bread.

6900

S o u p  o f  d a y
3500

S t a r t e r s

R i s o t t o
Wild mushrooms, saffran, Prosecco

3900

M a i n  c o u r s e s

T h r e e  c o u r s e  m e a l
Pick a starter, main course & dessert.

11900



K i d ´ s  p i z z a
With ham or pepperoni

2500

R i c e  p u d d i n g
Good old porridge with cinnamon and cranberries on the side.

1990

P i z z a s

F o r  t h e  k i d s

P i z z a  p e p p e r o n i
With Cheddar, cream cheese og Mozzarella.

3900

P i z z a  P r o s c i u t t o
With pistacos, Gouda, cream cheese, aragula & marinara sauce.

4200

D e s s e r t s
C r e m a  C a t a l a n a

2750

P i z z a  M a r g a r í t a
With marinara sauce, cheese & fresh basilika.

3500

C a k e  o f  t h e  d a y
2750

Ice cream for dessert is included with children's meals


	Forréttir
	Súpa dagsins
	Risotto
	Villisveppir, saffran, Prosecco


	Aðalréttir
	breiðafjarðarpanna
	Þorskhnakki, hörpudiskur, kartöflur, gulrætur,
	blaðlaukur, rjómi, hvítvín, kapers & kryddjurtir.

	kríunes lamb
	Lambið er hægeldað í andafitu í sjö stundir.
	Borið fram með kartöflum í pönnu ásamt salati.

	graskers veganpanna
	Þriggja rétta máltíð
	Veldu forrétt, aðalrétt og eftirrétt.


	Pizzur
	Pizza pepperoni
	Með Cheddar, rjómaosti og Mozzarella.
	3900


	Pizza með hráskinku
	Með pistasíum, Gouda, rjómaosti, aragula, marinara.

	Pizza Margaríta
	Með marianarasósu, osti og ferskri basilíku.


	Fyrir börnin
	Barnapizza
	Með skinku eða pepperoni.
	2500

	Grjónagrautur
	Gamli góði grauturinn með kanil og trönuberjum til hliðar.
	1990
	Ís í eftirrétt fylgir barnaréttum



	Eftirréttir
	Crema Catalana
	Kaka dagsins

	Starters
	Soup of day
	Risotto
	Wild mushrooms, saffran, Prosecco


	Main courses
	breiðafjördur fish pan
	Cod loin, scallops, potatoes, carrots,
	leek, cream, white wine, capers & herbs.

	kríunes lamb
	The lamb is slow-cooked in duck fat for 8 hours.
	Served with pan-fried potatoes and a salad.

	squash veganpan
	Butternut squash, onion, garlic, cherry tomatoes, herbs,
	olives, butter beans. Served with garlic bread.

	Three course meal
	Pick a starter, main course & dessert.


	Pizzas
	Pizza pepperoni
	With Cheddar, cream cheese og Mozzarella.
	3900


	Pizza Prosciutto
	With pistacos, Gouda, cream cheese, aragula & marinara sauce.

	Pizza Margaríta
	With marinara sauce, cheese & fresh basilika.


	For the kids
	Kid´s pizza
	With ham or pepperoni
	2500

	Rice pudding
	Good old porridge with cinnamon and cranberries on the side.
	1990
	Ice cream for dessert is included with children's meals



	Desserts
	Crema Catalana
	Cake of the day


